MENU VIOLEO
% AGRITURISMO TRERE

JRERE, ViA CASALE, 19 ~H5013 FAENZA

MAIL: TRERE@TRERE.COM

TEL.: 0546 47034
QUANDO NASCE UNA FAMIGLIA FAX.: 0546 47012

MATRIMONI
BUFFET DI APERITIVI ED ANTIPASTI

IL FRESCO DI FRUTTA E VERDURA
MELONE - ANANAS - COCOMERO A SPiCCHi - FRUTTA Di STAGIONE - PiNZIMONiO

STUZZICHINI
PANiNi MiGNON — FOCACCIA FARCIiTA- VOL AU VENT ALLA PiZZAiOLA — FANTASIA Di CROSTiNi TOSTATi — LA PiZZA AL FORNO — LA PiADINA
DELLA NONNA SPIEDINi Di SALSICCIA iN CROSTA Di SESAMO — ROLLE Di PiDAZZA CON FONTINA E SALAME Di MORA — TORTE SALATE

IL GRAN FRITTO
FANTASIA Di VERDURE iN TEMPURA — POLLO DORATO — OLIVE ALL’ASCOLANA — GNOCCO FRITTO - LA FiCATTOLA — SALVIA FRITTA

STUZZICHERIA RUSTICA
IL PROSCIUTTO Di PARMA - . FORMA Di GRANA PADANO SCAVATA STAGIONATA 16 MESi — SPiCCHi Di PECORINO DELLE NOSTRE COLLINE — i
CiCCiOLi FROLLi — SALAME COPPA E LA SALSICCiA PASSITA — LOMBETTO STAGIONATO

FINGER FOOD
FANTASIA CON RiSO VENERE — SQUACQUERONE CON CHi CARAMELLATI - iNSALATINA Di CARNE CON JULIEN Di VERDURE CROCCANTi -
COUSCOUS ROMAGNOLO CON VERDURE Di STAGIONE

BEVANDE
BOLLICINE TRERE, APERITiVi ALCOLICi ED ANALCOLICi

PRIMI
LA CERIMONIA CONTINUA A SEDERE, CON PORZIONi SERVITE AL PIATTO
2 PIATTi Di PASTA (UNA AL FORNO 0 RIPIENA E UNA LISCiA)

PRIMI AL FORNO:

SFOGLIATA Di PASTA CON SALSIiCCiA, SQUACQUERONE E SPINACi 0

PASTA PIENA: RAVIOLiNi VERDi ALLA MORTADELLA Di BOLOGNA CON BURRO FUSO E PARMIGIANO
PASTA LISCIA: STROZZAPRETi ALLO SCALOGNO E PANCETTA CROCCANTE

SECONDO E CONTORNI
SECONDO:
PROSCIUTTO FRESCO STECCATO AL FORNO iN BELLAVISTA

CONTORNO:
POMODORi GRATINATi E MELANZANE ALLA GRIiGLIA
PATATE ARROSTITE AL ROSMARINO

LE ALTERNATIVE Ai PRiMI .
CRESPELLE Ai FUNGHi PORCiNi E FORMAGGi — LASAGNETTA Di CRESPELLA ALLE VERDURE- CURZUL AL RAGU Di SALSICCiA E FUNGHi — TRIANGOLi
CON SQUACQUERONE, BASILICO E POMODORO FRESCO - RiSOTTO ALLE ORTIiCHE

LE ALTERNATIVE Ai SECONDI
LOMBO Di MAIALE iN PORCHETTA — ROLLATINA Di TACCHINO AL RADICCHi0 — SCALOPPATA Di MANZO AL ROSMARINO

COMPRESO NEL PREZZ0:

- TOVAGLIATO DA CERIMONIA, TUTTO iL BERE (ACQUA, ViNO*, SPUMANTE, APERiTiVi (VINO E ANALCOLICi NEL BUFFET),

- CAMERA MATRIMONIALE iN B&B, TORTA DA NOi PROPOSTA: (BAVARESE RICOTTA CON FiCHi CARAMELLATI; CATALANA, MILLE FOGLIE
CHANTILLY E GRANELLE Di CiOCCOLATO OPPURE FRUTTI Di BOSCO; CAROTE E MASCARPONE), STAMPA PERSONALIZZATA DEi MENU.

NON COMPRESO NEL PREZZ0: COCKTAIL E ALCOLICi (MOJITO, SPRITZ, WHiSKY, RHUM, SAMBUCA...)

EURO 69,00 A PERSONA (iVA INCLUSA) DA 90 A 120 ADULTI PAGANTI
EURD 64,00 A PERSONA (VA iNCLUSA) OLTRE 1120 ADULTi PAGANTI
PER UN NUMERO iNFERIORE, PREZZ0 DA CONCORDARE

EURO 30,00 BAMBINi DAi H Ai 12 ANNi * BABY AL CONSUMO

| PiATTi PROPOSTi SONO iNDICATiVi, LE PASTE E iL SECONDO VERRANNO DECiSi ALLA CONFERMA DELLA CERIMONIA. PER iL BUFFET VENGONO
SOLITAMENTE SCELTi PRODOTTi Di STAGIONE
*ViNO iN QUANTITA Di 1 BOTT DA 0.75 OGNi 2 PERSONE




