PROPOSTE MENU’ PRANZO PER MEETING AZIENDALI

(solo per un minimo di 30 persone)
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v PIATTO VEGETARIANO: ﬁf&ﬁ)
Sformatino di formaggi e verdure wineart

Tomino alla griglia

Patate

Verdure grigliate

Ciambella romagnola
Acqua + calice vino e Caffe
Prezzo: Euro 25,00

v' PRANZO LEGGERO:

Tortelli di ricotta e spinaci al burro e salvia (o Tagliolino prosciutto e salviq)
Straccetti di pollo all’aceto balsamico

Verdure grigliate

Biscotti caserecci o Crostata

Acqua + calice vino e Caffe

Prezzo Euro 25,00

v PRANZO COMPLETO:

Antipasto (crostini)

Un primo di pasta fatta in casa (tagliatelle, tortelli, caserecci, gnocchi, ... )
un secondo di carne (grigliata mista)

un dessert e Caffe, acqua ed una bottiglia di vino ogni 3 persone

Prezzo EURO 40,00




